
 

 

                       

 

 

 

 

 

 

Millésime : 2017  

% : 12 

Cépage : Gamay, Pinot Noir, Mondeuse 

AOP : VIN DE SAVOIE 

 

 

Situation géographique : Commune de Serrières en Chautagne et Motz, Lieudits La 

Clairmonde et Les vignes du seigneur, Coteau du Cellier des Pauvres et des Seigneurs. 

Sol : Grès mollassique  

Exposition : Ouest, Sud-Ouest 

Age moyen des vignes : 35 ans 

Vinification et élevage :  

Macération grappe entière en infusion (pas de pigeage ni de remontage) de 4 à 5 semaines 

avant pressurage. Aucun intrant. 11 mois d’élevage sur lies. Filtration légère. 

Dégustation : 

Couleur soutenue, robe burlat, reflet mauve.  

Tourbé dans la présentation, le nez riche d’une expression friande où le fruit kirsché est 

entouré de notes bouquetées, épicées et champêtres.  

Bouche qui propose une forme d’équilibre tonique engageant l’aromatique à la fois 

épanouie et relevée, la définition précise qu’apporte le grain minéral et la souplesse ferme 

de la structure.  


